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Durante más de 15 años, NEAR BRASIL se ha destacado como una de las principales
responsables de las exportaciones brasileñas de pulpas y purés de diversas frutas.

A lo largo de su trayectoria, la empresa ha consolidado alianzas en diversos mercados
internacionales, llevando la calidad y autenticidad de las frutas brasileñas al mundo.

Con un enfoque en la excelencia, NEAR BRASIL utiliza materias primas rigurosamente
seleccionadas e ingredientes bioactivos sostenibles, garantizando la pureza y eficiencia de
sus productos. De esta forma, ofrece soluciones naturales y de alto valor agregado para las
industrias cosmética, alimentaria y farmacéutica, reafirmando su compromiso con la
calidad, la innovación y la sostenibilidad en toda la cadena productiva.
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SOBRE NOSOTROSSOBRE NOSOTROS



FRUTAS DISPONIBLESFRUTAS DISPONIBLES

NARANJANARANJA

ACEROLAACEROLA
Pulpa concentrada:Pulpa concentrada:

Brix: 50 a 65%Brix: 50 a 65%

PITAYAPITAYA
Pulpa concentrada:Pulpa concentrada:
Aseptico en bolsas y 

tambores. 
Aseptico en bolsas y 

tambores. 

AÇAÍAÇAÍ
Pulpa concentrada:

Brix: 12% a 14%



GUARANÁGUARANÁ MAQUI

CUPUAÇUCOCO COCO 

FRUTAS DISPONIBLESFRUTAS DISPONIBLES



GUANÁBANAGUANÁBANA

CACAOCACAO

GUAYABA
Pulpa concentrada

y integral:
Pulpa concentrada

y integral:
Brix: 14/16;18/20Brix: 14/16;18/20

Brix: 8/10;8/12; 14/16; 18/20Brix: 8/10;8/12; 14/16; 18/20
Puré concentrado: Puré concentrado: 

Aseptico en tambor 
o caja.

Aseptico en tambor 
o caja.

CIRUELACIRUELA
Pulpa integral
y concentrada:
Pulpa integral
y concentrada:

Aseptico. Aseptico. 

FRUTAS DISPONIBLESFRUTAS DISPONIBLES



PAPAYA

MARACUYÁMARACUYÁ

Pulpa integral y 
concentrada:

Pulpa integral y 
concentrada:

Brix: 12,50±0,50Brix: 12,50±0,50
Aseptico.Aseptico.

PIÑA
Pulpa integral y 

concentrada:
Brix: 12,00 a 13,00

Aseptico.

MARAÑÓNMARAÑÓN
Pulpa concentrada:Pulpa concentrada:

Brix: 11,00 a 13,00Brix: 11,00 a 13,00
Aseptico.Aseptico.

FRUTAS DISPONIBLESFRUTAS DISPONIBLES



CAJA BURITI

SANDÍASANDÍA
Pulpa integral y 

concentrada:
Pulpa integral y 

concentrada:
Aseptico.Aseptico.

LIMÓNLIMÓN
Pulpa concentrada:Pulpa concentrada:

Aseptico.Aseptico.

FRUTAS DISPONIBLESFRUTAS DISPONIBLES



BACURIBACURI

MUCURIMUCURI

UMBÚUMBÚ
Pulpa concentrada:Pulpa concentrada:

Brix: 8,00 a 10,00Brix: 8,00 a 10,00
AsepticoAseptico

MANDARINAMANDARINA
Pulpa concentrada:Pulpa concentrada:

Aseptico.Aseptico.

FRUTAS DISPONIBLESFRUTAS DISPONIBLES



LIMÓN SICILIANO LIMÓN SICILIANO 

POMELOPOMELO
Pulpa concentrada:Pulpa concentrada:

Aseptico.Aseptico.

DURAZNODURAZNO
Pulpa integral
y concentrada:
Pulpa integral
y concentrada:
Aseptico.Aseptico.

FRESAFRESA
Pulpa integral y

concentrada:
Pulpa integral y

concentrada:
Aseptico.Aseptico.

FRUTAS DISPONIBLESFRUTAS DISPONIBLES



MANGA PALMER

Brix: 12,00 a 15,00

Brix: 28/30; 14/16
Puré concentrado: 

Aseptico en tambor. 

Pulpa concentrada:
MANGA TOMMY

Brix: 12,00 a 15,00

Brix: 28/30; 14/16
Puré concentrado: 

Aseptico en tambor.

Pulpa concentrada:

MANGA MANILA
Pulpa concentrada:Pulpa concentrada:

Aseptico.Aseptico.

FRUTAS DISPONIBLESFRUTAS DISPONIBLES



PROCESO DE FABRICACIÓN

1. 2. 3.

4. 5.

RECEPCIÓN DE FRUTA RECEPCIÓN DE FRUTA 

Recibidas en cajas, bolsas o a
granel.

Es importante que las frutas
sean almacenadas, limpias y

sanitizadas para evitar
hongos.

Recibidas en cajas, bolsas o a
granel.

Es importante que las frutas
sean almacenadas, limpias y

sanitizadas para evitar
hongos.

SELECCIÓN Y LAVADOSELECCIÓN Y LAVADO
Hay una separación de las frutas

sanas de las estropeadas.
Se recomienda un prelavado

para quitar la mayor parte de la
tierra.

Después de eso, las frutas deben
quedar inmersas en agua

clorada. 

Hay una separación de las frutas
sanas de las estropeadas.

Se recomienda un prelavado
para quitar la mayor parte de la

tierra.
Después de eso, las frutas deben

quedar inmersas en agua
clorada. 

PELADOPELADO

La necesidad del pelado varía
con el tipo de fruta.

En esta etapa, también se
retiran los huesos.

La necesidad del pelado varía
con el tipo de fruta.

En esta etapa, también se
retiran los huesos.

DESPULPADODESPULPADO
Proceso utilizado para separar la
pulpa de la fruta de materiales

fibrosos, semillas y restos de
cáscaras.

Las despulpadoras son utilizadas
en este proceso, están constituidas
de acero inoxidable y disponen de

diferentes tamices.
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diferentes tamices.

ACONDICIONAMIENTOACONDICIONAMIENTO
La pulpa extraída es colocada en
una dosificadora, regulada para
llenar cantidades ya definidas.

Después del llenado de las bolsas
plásticas de polietileno, estas son

cerradas y llevadas a la
congelación.
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PROCESO DE FABRICACIÓN



Acceda al enlace abajo para ver todo el
proceso de fabricación:

Acceda al enlace abajo para ver todo el
proceso de fabricación:

HAGA CLIC AQUÍHAGA CLIC AQUÍ

PROCESO DE FABRICACIÓN

https://drive.google.com/file/d/1L7lm1JdyymeDxl1Ra5DYO3cMQATmwJCm/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1L7lm1JdyymeDxl1Ra5DYO3cMQATmwJCm/view?usp=sharing


TIPOS DE ENVASES

Tambor de metal - 180kgTambor de metal - 180kg Bombona de
polipropileno - 30 ou 60kg

Bombona de
polipropileno - 30 ou 60kg

Cubo de polipropileno - 18kgCubo de polipropileno - 18kg

Tambor de cartón - 30 kgTambor de cartón - 30 kg Bolsas de polipropileno - 100g a 25kgBolsas de polipropileno - 100g a 25kg Bolsas de aluminio - 100g a 25kgBolsas de aluminio - 100g a 25kg



CERTIFICACIONES



 

NEARNEAR
BRASIL BRASIL 

DIVISIÓN DE EXPORTACIÓNDIVISIÓN DE EXPORTACIÓN

www.nearbrasil.com.brwww.nearbrasil.com.br

rutnea@nearbrasil.com.brrutnea@nearbrasil.com.br +55 11 2564-8329 - 
NEAR BRASIL
+55 11 2564-8329 - 
NEAR BRASILexportacao@nearbrasil.com.brexportacao@nearbrasil.com.br
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